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INSALATA CAPRESE AUS OFENTOMATEN

Zutaten Salat

500g Rispen-Cherry-Tomaten, wenn
moglich rot und gelb

2 EL Insalata Caprese Gewiirzmischung
3 EL Olivendl

2 TL fliissiger Honig

% TL grobkorniges Meersalz

150g Mozzarella, in Scheiben

2 EL Aceto balsamico

wenig Pfeffer aus der Miihle

einige Basilikumblatter

Zubereitung (4 Personen)

Tomaten mit den Rispen auf ein mit Backpapier belegtes Blech
legen. Insalata Caprese Gewiirzmischung, Ol, Honig und Salz
mischen, iber die Tomaten verteilen.

Backen: ca. 25 Min. im auf 180 °C vorheizten Ofen (Heissluft).
Tomaten etwas auskihlen, auf eine Platte legen. Mozzarella-
Scheiben darauf verteilen, Aceto darlibertraufeln, pfeffern und mit
Basilikum garnieren.
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https://www.lacucina.ch/shop/a11826p-insalata-caprese-bio-80g-1249
https://www.lacucina.ch/shop?order=name+asc&search=Oliven%C3%B6l
https://www.lacucina.ch/shop/a10294p-meersalz-grob-500g-227
https://www.lacucina.ch/shop/category/gewurze-pfeffer-35

