APFEL-WEICHKASE-BROTCHEN

Zutaten

4 Scheiben Nussbrot

2 ELOlivenol

Salz

1 kleiner suiss-sauerlicher
Apfel

300 g reifer Weichkase

%2 Bund Schnittlauch

Rosa Pfeffer aus der Mihle

Zubereitung

Brotscheiben halbieren. Ol in einer Bratpfanne
erhitzen, Brot darin knusprig rosten. Leicht
salzen und halbieren. Apfel halbieren,
Kerngehause entfernen. Apfel in diinne Scheiben
schneiden. Kase in Tranchen schneiden.
Schnittlauch fein hacken. Apfel, Kase und
Schnittlauch auf den Brotchen anrichten. Mit
Pfeffer wiirzen. Sofort servieren.
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https://www.lacucina.ch/shop/product/a10135p-rosa-pfeffer-bio-25g-100

