2 UCINa

TEE & CEWURZE
Zutaten - Lebkuchen Lebkuchen
Mehl, Backpulver, Zucker, Mandeln, Zimt und

350 g helles Dinkelmehl
250 g grobkorniger Rohzucker
200 g gemahlene Mandeln
15 g Lebkuchengewiirz

%2 Packli Backpulver

2 TL Zimt

150 g Butter, flissig,
abgekuhlt

3 Eier

2 EL Honig

2 % dl Milch

Puderzucker zum Bestreuen

Lebkuchengewtlirz in einer grossen Schiissel mischen.
Butter, Eier, Honig und Milch beigeben und alles zu
einem glatten Teig verriihren. Teig in die vorbereitete
Form fiillen. Backen: 50-55 Min. in der unteren Halfte des
auf 180 °C vorgeheizten Ofens. Herausnehmen, etwas
abkihlen, aus der Form nehmen, auf einem Gitter
auskihlen.

Verzieren
Lebkuchen vor
bestreuen.

dem Servieren mit Puderzucker



https://www.lacucina.ch/shop/product/a10090p-lebkuchengewurz-bio-50g-72
https://www.lacucina.ch/shop/product/a11338p-zimt-bio-gemahlen-50g-1334
https://www.lacucina.ch/shop/product/a136223-blutenhonig-aus-fraubrunnen-250g-2359

