ENTRECOTE MIT CAFE DE PARIS BUTTER

Zutaten Zubereitung

e 100 g Butter, weich
e 1 TL Tomatenpiree
e 1 TL Gewiirzmischung Café de Paris
e Salz
o Pfeffer
¢ % Bund gemischte Krauter, z. B.
Petersilie, Schnittlauch
e 2 Mini-Lattiche
e 4 EntrecOtes aca.200g
e 200 g Cherrytomaten )
e 2EL Olivendl servieren.
e 400 g tiefgekihlte Pommes frites oder
allumettes

Grill auf 250 °C vorheizen. Backofen auf 200 °C vorheizen. Butter
zu einer luftigen, weissen Masse aufschlagen. Tomatenpiiree
darunterriihren. Mit Gewirzmischung, Salz und Pfeffer wiirzen.
Krauter fein hacken wund darunterriihren. Lattiche vierteln.
Entrecdtes und Lattiche sowie Tomaten mit Ol bepinseln. Wiirzen.
Pommes im Ofen ca. 15 Minuten backen. Fleisch beidseitig ca. 4
Minuten grillieren. Fleisch zugedeckt ca. 5 Minuten ruhen lassen.
Lattiche und Tomaten ca. 2 Minuten grillieren. Fleisch tranchieren
und mit Pommes frites, Salat, Tomaten und Café-de-Paris-Butter
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https://www.lacucina.ch/shop/a10019pg-cafe-de-paris-120g-17
https://www.lacucina.ch/shop/category/gewurze-pfeffer-35

