PASTA
ALL'ARRABBIATA

Zutaten (fiir 4 Personen)

e 400g Penne

4 Tomaten (gewiirfelt)
1 Prise Salz und Pfeffer
2 ELOlivenol

4 Knoblauchzehen

1 Bund Petersilie
e 4 TL Arrabbiata

Fir Penne Arrabiata Original zuerst die
Nudeln in einem Topf mit Salzwasser
bissfest kochen und gut abtropfen
lassen. In der Zwischenzeit den
Knoblauch schalen und fein hacken.
Petersilie waschen, abtropfen lassen und
auch fein hacken. Knoblauch in einer
Pfanne mit Ol gut andiinsten. Tomaten
und La Cucina Arrabbiata Mischung
zugeben und 15 Minuten kocheln lassen.
Danach die Nudeln und Petersilie
zugeben. Mit Salz und Pfeffer
abschmecken.
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https://www.lacucina.ch/shop/product/a10006-arrabbiata-100g-8

