SPAGHETTI AGLIO, OLIO E PEPERONCINO

Zutaten (4 Personen)

5009 Spaghetti
Salzwasser, siedend

3 EL Aglio, Olio e Peperoncino

4 EL Olivenol

50g Rucola

Salz, Pfeffer, nach Bedarf
Pecorino oder Parmesan,
nach Belieben

Zubereitung

Spaghetti im siedenden Salzwasser al dente
kochen, abtropfen.

Aglio, Olio e Peperoncino Gewilrzmischung
im Ol in derselben Pfanne warm werden
lassen.Vom Rucola evtl. die groben Stiele
entfernen, mit den Spaghetti beigeben,
wirzen. Kase reiben, dazu servieren.
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https://www.lacucina.ch/shop/product/a11407p-aglio-olio-e-peperoncino-bio-80g-1282

