SCHASCHLIK MIT SAUCE
UND SUSSKARTOFFELN

Zutaten (Hauptgericht)

e 3509 Rindshuft

e 4 verschiedenfarbige Peperoni
e 2rote Zwiebeln

e 800g Susskartoffeln

e 2 EL Olivenol

e Salz

e 1 TL Kubebenpfeffer

e AEL Petersilie

Zutaten Scharfe
Peperoni-Tomaten-Sauce

e 1 rote Peperoni

e 1 Peperoncino

1 grosse Knoblauchzehe

1 Dose gehackte, geschalte
Tomaten a 230g

1 EL Olivenadl

3 EL Petersilie

1 TL Meersalz

Schwarzer Kampot Pfeffer

Fur die Sauce Peperoni und Peperoncino entkernen,
klein schneiden und in ein hohes Gefass geben.
Knoblauch dazupressen, Tomaten und Ol dazugeben.
Petersilie hacken und dazugeben. Mit einem
Stabmixer ganz fein pirieren. Mit Salz und Pfeffer
wirzen. Sauce in eine saubere Flasche fiillen. Grill auf
ca. 250 °C vorheizen. Fleisch, Peperoni und Zwiebeln
in ca. 3 cm grosse Wiirfel schneiden. Abwechselnd
auf Spiesse stecken. Sisskartoffeln in ca. 7 mm dicke
Scheiben schneiden. Spiesse und Sisskartoffeln mit
wenig Ol bepinseln, mit Salz und Pfeffer wiirzen.
Sisskartoffeln beidseitig ca. 8 Minuten direkt
grillieren. Spiesse rundum ca. 5 Minuten grillieren. Mit
der Sauce servieren, Petersilie dartiberzupfen.
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