2. UCINA
SMORGASTARTA

Zutaten (4 Personen) Fir die Fischfiillung Lachs und Dill fein schneiden.
Ca. ¥ der Crevetten fir die Garnitur beiseitestellen.
Restliche Crevetten mit Lachs, Dill, Mayonnaise und
Creme fraiche mischen. Mit Salz und Pfeffer
abschmecken. Fir die Eierfiillung Eier fein hacken.
Schnittlauch fein schneiden. Beides mit Mayonnaise
verrihren und mit Salz und Pfeffer abschmecken.

e 8 Scheiben Toastbrot

e 1 Gurke

e 6 EL Mayonnaise

e 1009 geraucherte
Lachsriickenfilets

e Dill fir die Garnitur

Vom Toastbrot die Rinde wegschneiden. 2

Zutaten - Fischfiillung Toastbrote dicht nebeneinander legen. Mit der

e 100g Rauchlachs Halfte der Fischfillung bestreichen. Mit 2
e 1ELDiIll Toastbroten bedecken. Die Eierfillung darauf
e 125g gekochte Crevetten verteilen. Erneut 2 Toastbrote darauflegen. Mit
e 2 EL Mayonnaise restlicher Fischflllung bestreichen. Mit restlichen
e 2 EL Créme fraiche Toastbroten bedecken.

e Salz

e 2 TL Blumenpfeffer Von der Gurke langs ca. 5 diinne Zungen abhobeln.

Das Sandwich rundum mit Mayonnaise bestreichen.
Die Gurkenzungen um das Sandwich wickeln und an

Zutaten-ElerfuIIung den Seite andriicken. Lachsriickenfilet in diinne

e 2 hart gekochte Eier Scheiben schneiden und die Sandwiches damit
e 1 Bund Schnittlauch belegen. Sandwiches ca. 30 Minuten kihl stellen.
e 2 EL Mayonnaise Mit restlichen Crevetten, Gurkenscheiben und Dill

anrichten. Zum Servieren in Scheiben schneiden.



https://www.lacucina.ch/shop/product/41
https://www.lacucina.ch/shop/product/1274

