
Fettuccine nach Packungsanleitung al dente
kochen. Die Pilze putzen, abreiben, und
gegebenenfalls kleiner schneiden,
beiseitestellen. Zwiebel fein hacken und in 1
EL Butter andünsten, bis sie glasig sind.
Seitan dazugeben und anbraten. Alles in eine
Schüssel geben. Pilze in 1 EL Butter bei
mittlerer Hitze kräftig anbraten, salzen. Seitan
zu den Pfifferlingen in die Pfanne geben,
Sahne dazugiessen, mit Paprika, Muskatnuss
und etwas Salz und Pfeffer abschmecken.
Petersilie mit der Pfifferling-Seiten-Sauce
unter die Fettuccine mischen und servieren.  

Zutaten

400g Fettuccine
400g Pfifferlinge
1 Zwiebel
2 EL Butter
1 TL Pilzmischung
400g Seitan, geschnetzelt
1/2 TL Salz
3dl Sahne
1/2 TL Rosenpaprika 
1/4 TL Muskatnuss
Salz und Pfeffer
2 EL Petersilie 

PFIFFERLING-GESCHNETZELTES
MIT FETTUCCINE

https://www.lacucina.ch/shop/product/a10233p-pilzgewurz-60g-3428
https://www.lacucina.ch/shop/product/a10117p-rosenpaprika-100g-90
https://www.lacucina.ch/shop/product/a10104p-muskat-bio-gemahlen-40g-81
https://www.lacucina.ch/shop/product/a11993p-petersilie-bio-gerebelt-20g-1335

