BANANEN PETERSILIEN CAKE

Zutaten

e 230g Bananen, reif, ohne
Schale

e 230g Zucker

e 1 Vanilleschote

e 1 Prise Salz

e 2 Eier

e 1309 Butter, geschmolzen

e 50g Petersilie, geschnitten

e 80ml Sonnenblumendl
e 230g Mehl
e 1 TL Backpulver

Bananen und Zucker vermixen. Ausgekratztes
Vanillemark, Salz, Eier und Butter darunterrihren.
Petersilie mit Sonnenblumendl fein mixen und unter die
Masse rihren. Mehl und Backpulver dazusieben und
glattriihrend. Den Teig in ein ausgebuttertes, tiefes Blech
geben und im heissen Backofen bei 180 Grad etwa 40
Minuten backen.



https://www.lacucina.ch/shop/product/a10301-bourbon-vanille-schote-1-stk-234
https://www.lacucina.ch/shop/product/a11993p-petersilie-bio-gerebelt-20g-1335?search=petersilie
https://www.lacucina.ch/shop/product/a11993p-petersilie-bio-gerebelt-20g-1335?search=petersilie

